Geom. MAURIZIO QUAGLIOLO

Castellamonte non beve . Erbaluce *

Estratto da «Castellamonte Notizie» n. 1 - 31 marzo 1974 .

Tip. Eporediese - via S. Warmondo, 11 - lvrea
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Non v'& cuore di Canave:
sano sparso per il mondo che
non si rallegri al sentir pro-
punziare la parola « Erbalu-
ce». Allidea di quell'uva e di
quel vino son difatti stretta-
mente associati il ricordo del-
la terra natia, delle colline di
casa tutte verdeggianti di vi-
gneti di lussureggiante vege-
tazione, alti sui pergolati con-
tro il «cielo estivo e, sovente,
la nostalgia della famiglia,
delle tradizioni, delle semplici
cose del passato.

Carema con le doje 'd Castla-
mont ».

Cosi Nino Costa univa ideal-
mente tutti i Canavesani, con
la citazione dell’altro vino fa-
moso, nella comune € fraterna
passione per il buon bicchiere.

Dell’erbaluce € di Castella-
monte vorrei dunque parlare,

dopo una verifica dei ri i
dell’'ultima vendemmiasm(tzﬁ
tgnno 1974) che ci ha consen-
tito di ottenere dalla nostrt;
vigna di Campo, localita Tru-
casso, un vino bianco secco
di eccezionale vigore e di rara
naturale limpidezza. Il mo:
;nento pare opportuno, sia per
11. gran parlare di vini che oggi
si fa a seguito della « guerra
del vino » con la Francia, sia
per la recente apertura, a’ Vi-
cgnza, della prima Mostira Na-
gonale dei vini a denomina-
zione di origine controllata
dalla quale pare che i « pie:
mc;)ntt;?,i » siano latitanti.
arliamo prima di

erbaluce. Molti viticolto?'?ef?:
se non sanno che si tratta di
u‘no tra i vitigni piemontesi
rl.gordati nella letteratura dg
pit antico tempo. Nel voluma
stampato a Torino nel 1606 cl:

3

_




Giov. Battista Croce: « Della
eccellenza e diversita de i vini
che nella montagna di Torino
si fanno», cosi infatti & de.
scritta la nostra uva: « Elbalus
& uva bianca cosi detta, come
alba luce, perché biancheg-
giando risplende: fa 1 grani
rotondi, folti e copiosi, ha il
guscio, o sia scorza dura: ma-
tura diviene rostita e colorita
e si mantiene in sy la pianta
assai: @ huona da mangiare e
a questo fine si conserva: fa i
vini buoni e stomacali »,

Nel Calendario Georgico del-
la Beale Societa Agraria di
Torino per I'anno 1833 com-
parve un « Cenno intorno alle
v1_t1 ed ai vini della Provincia
di Ivrea » del medico Lorenzo
P Qatta, nel quale si tratta
assaj diffusamente e con scien.
tifico rigore l'argomento. Vale
la bena di trascrivere 1a de-
SCrizione generale. « 1] suolo
(della provincia dj Ivrea) che
ora si eleva in amene pendici
e_d ora in lietissime pianuré
:1 avvalla, & opportunissimo,
che si addentrano ne] Seno
dfelle montagne, come quelle
di Brosso, Sale, Locana e Soa-
na, alla educazione della vite
Prodptto questo terreng dallé
alluvioni dellg Dora Baltea, e
degli altri torrenti, che sol;za-
no lx.a provincia, e quindj dallo
sfacimento delle roccie onde
S1 compongong Je altissime
montagne che ja cingono, avra
Per elementi quegli steési in
gran parte, che concorron
nella composizione loro, Cos;)
dove qu.este roccie granitiché
e‘ calcari sj mostrano, siliceq
calcare, e leggerg ne & il tey.
reno; tale sj a

D

Tanne quello di alcune vallate '

le loro falde, come a Castella-
monte, Valperga, Agli¢, San
Giorgio, ecc. ».

Il dottor Gatta prosegue la
sua attenta descrizione del-
I'ambiente viticolo canavesa-
no, mettendo in rilievo in piu
punti le caratteristiche omo-
genee di suolo, di clima, di
lavorazione delie terre e delle
uve. E conclude affermando:
« Il vino forma una delle prin-
cipali ricchezze di questa pro-
vincia (Ivrea) ed esportasi nel
Vercellese e nella Valle d’A0-
sta. Ne sono meno amici i To:
rinesi avvezzi ai vini astigian!
e del Monferrato, i quali pitt
amabili e morbidi sentono
meno lasciutto e Pausterit2
del vino canavesano...». Affer-
ma ancora che l'uva bianca
pill estesamente coltivata all’e-
poca risulta essere appunto
I« erbalits », indicata pure col
nome di « bianc-rousti» 0 « W
va roustia » e ch’egli (erronead
mente, reputa essere una V&
rieth di trebbiano. Ne forn-
sce tuttavia una buona descr’
zione ampelografica. Eccola:
« ..descritta a Caluso, ricono
sciuta a Settimo Rottaro ed 10
molti altri siti. Vite di medio-
cre cacciata, sarmenti piutto
sto rigogliosi, legno duro, ben
colorito, poco midollo, nodi
frequenti, viticci grossi, durl-
Foglie 3 o 5 lobate, di color®
verde carico, che impallidisco
no od ingialliscono alla ver

demmia, dentate ai lembi, col-

la pagina superiore liscia, 1O
mentosa [I'inferiore; peziolo
ordinario, appena tomentoso:
Raspo compatto, cilindrico:
composto di racemi poco
stinti; pedoncolo grosso, O
te, tenace, pendoncoletti gro%
si, verdi. Acini agglomeratl,
14 o 15 mill,, sferoidei, liev®
menti pruinosi, di color?
d'ambra, lucidi, o verdastrh
un poco diafani, di polpe iUt

tosto duracina, dol_ce; fiocine
spesso, tenero, semi dal a4

-Vite feconda, robusta, preco-

ce; -ama il colle, ma si aplatta
al piano. Uva mangereccla, al
quanto serbatoja; vino dolce,
spiritoso, sottile, delicato ».
Questo per la storia, rias-
sunta pure nella pregevole
monografia « Erbaluce » pub-

blicata dai professori Giovan-

ni Dalmasso, Giuseppe Dell’'O-
lio e Giovanni Bertola nel 1959
per la Commissione per lo .stq-
dio ampelografico dei _pnncx-
pali vitigni ad uve da vino go%-
tivati in Italia, presso il Mini-
stero dell’Agricoltura e delle
Foreste. Monografia dalla qua-
le si rileva che nessuno dei
molti ampelografi del 1800 c.hfa
si occuparono di q.ues.tq vm:
gno per i loro studi, si e mal
pronunciato sulla sua origine.
Concludono gli autori. con Ig
propensione 2 ritenerlo un vi-
tigno canavesano o, comun-
que, della regione pl.‘ealplrﬁl,
essendo adatto 2 plé c}e e
Alpi. Ma senza spemﬁcazugu:
di una particolare zona de

Canavese.
Da quest’ultimo, citato stu-

dio, & ancora utile trarre le

caratteristiche colturali. « Vi-

s vi normal-

oria: notevole; viene -
rgnente allevata a perngla.to, l1a
seiando da 2 2 3 tralci di 20-25

gemme per ogni vite (viti nior-
malmente a m. 1,50; ﬁlard a
5 m. l'uno dall’gltro). Pro 1:
zione: piuttosto irregolare, rﬁr
raramente abbondante, P

1a-

n andando soggetta a €O
::11?ra (almeno la sottovgx:x:;t
oggi pil coltivata). Posxizfl ne
det I° germoglio grutt e rc;
dal 4° nodo in avanti. Numeer

medio delle infiorescenze %
lo: da una 8 due. Re-

ermo 8 -
gistenzi alle avversﬂgh. a}qu;?i.
to soggetta ai _danm_ delc? brk
nate primavenlh (un po

no sensibile a quelli della
grandine); piuttosto attaccata
dalle malattie crittogamiche,
specialmente dall'oidio (for-
s’anche a causa del sistema di
allevamento); i grappoli resi-
stono invece abbastanza al
marciume (a meno che siano
colpiti dalle tignole, cui vanno
piuttosto soggetti). Portinne-
sti pili usati: « 420 A», « Ko-
ber 5 BB», «Rupestris du
Lot ».

Non resterebbe altro da dire
di questo bel vitigno, i cui
frutti sono cosi gradevoli al-
I'occhio al tempo della ven-
demmia sulle nostre colline,
se non parlare della sua utiliz-
zazione pratica. L'uva & usata
gquasi esclusivamente per 1la
vinificazione, salvo un limitato
eonsumo diretto, puramente
locale. Se ne ricavano vini

“pianchi secchi, di tipo fine, di
colore paglierino, con partico-
lare profumo e sapore morbi-
do, un poco amarognolo. La
gradazione alcolica sta tra 11,5
e 12,5%, con aciditd piuttosto
elevata (dal 7 al 9 per mille).
YUn tempo (secolo XIX) si ri-
cavavano anche vini spumanti.
Attualmente l’altra destinazio-
ne, quella pil1 tipica e cono-
sciuta anche fuori dei confini
piemontesi, & quella per i.vini
passiti e i passiti liquorosx..

E' noto a tutti i « partico-
lari » affezionati alle tradizioni
il procedimento per Yappassi-
mento dell'uva (in locali di
fortuna, su stuoie o fili di fer-
ro tesi), lo sgranamento e la
torchiatura primaverile, non-
ché la forte perdita in resa
(circa Y del peso dell'uva fre-
sca) e lindispensabile pazien-
za da impiegare nelle varie
operazioni.

[

E adesso vediamo cosa c'en-
tra Castellamonte con questo
mio discorso. E’ abbastanza
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semplice intuirlo. 11 vino pro-
dotto nel comune di Castella-
monte con uve provenienti sia
pure dai piu rigogliosi vigneti
di erbaluce, non pud infatti
essere messo in commercio
sotto le tre denominazioni ri-
conosciute dalla legge: « Erba-
luce di Caluso» (bianco sec-
co), « Caluso passito », « Calu-
so passito liquorosow», in
quanto il decreto del Presi-
dgnte della Repubblica 9 lu-
glio 1867 pubblicato nella Gaz-
zetta Ufficiale del 14 agosto
1967 « Riconoscimento della
denominazione di origine con-
trollata dei vini « Erbaluce di
Caluso », « Caluso Passiton
« Caluso Passito Liquoroso >;
eg s_a,px?rovazione del relativo
disciplinare stabiliva tassativa-
mente. quali dovevano essere i
comuni nel cui territorio era
zx;rézs;sa . la vinificazione, la
azione % i
menl;;o -dei tre p:Od(l)étr;vecchla-
_ Recita infatti Lart,
Disciplinare di proda::zti.or?e %el
cente parte integrante de] 5
tato Decreto P.R.: « I vini ”]z?rl
gilsu(?e ndin CaluSO", "Caluso
quoilgo ] Caluso Passito i
o di?x X (1113?301 essere otte-
a el viti "Er-
g:luce prodotte nel t%?lt')itof-:il;)
o ; Sfieguenti comuni: Provin.
oy Tor'ino: Caluso, Aglie
zeglio, Bairo, Barone, Bollen.
gc;. Borgomasino, Burc;lo Calr::
noa gan‘se, Caravino, éossa-
o van.se, Cuceglio, Ivreg
aglione, Mazzé, Mercenasco.
Montalenghe, Orio Can se lf\':,g’
mano Can.se, Palazzo. C .
vese, Parella, Perosa, Pivergza-
Scarr.nagpo, Settimo Rottarg'
S. Giorgio Can.se, S. Martin )
Canse, Strambino, Vesti b?
Vialh‘é.' Villareggia, Visgﬁe'
Provincia di Vercelli: Moncri:
vello, Roppolo, Viverone, Zi
mone ». Il successivo arl,; 1(;
del Disciplinare rinvia pe;' le

—

sanzioni a carico di coloro che
producono, vendono, pongone
in vendita o comunque distri-
buiscono per il consumo con

- dette denominazioni vini che

non rispondono alle condizio-
ni ed ai requisiti del Discipli-
nare stesso.

Ne consegue che un vino
prodotto in comune di Castel-
lmnoqte con uve di erbaluce,
pur rispondendo appiena alle
caratteristiche di limpidezza,
colore, odore, sapore, grada-
zione alcolica, acidita totale
estratto secco indicate all’art.
6 del Disciplinare pud soltan-
to essere bevuto anonimo dal
proprietario o ceduto a prez
zo vile come vino comune.

Poiché, pochi giorni prima
dell’entrata in %ligore pdella
legge, un vino bianco secco
erbaluce di nostra produzione,
fatto a Campo Can.se, avevd
ottenuto un premio dalla Ca-
mera di Commercio di Torino
per il IIT Concorso Enologico
dell'Ttalia Settentrionale, gid
anni .addietro avevo esami-
nato il problema, giungendo
alla conclusione che una mo-
glﬁca _del Disciplinare, con

ampliamento della zona di
produzione e linclusione del
territorio del Comune di Ca-
stellamonte poteva fondata-
mente venir richiesto in via
equitativa. Ma cid assoluta-
(!:t::gte non per motivi di solo
ressga(r;ﬂe 0 di personale inte-
s e dimensioni e la pro-

u tiV}th della nostra citata vi-
%3;; odl Campo sono infatti del
futt modeste), quanto piut-
sociol per ragioni di giustizia
catoa e, parendomi ingiustifi-
P tlo spreco di ricchezza
o ato dall.a declassazione di
. ndl}:roduz%one pregiata fino
ber molti anni addietro, €

nota, pur nei suoi limiti

uodesti, anch
e nel n o-
mune. ostro ¢

In realta il Decreto del Pre-'

sidente della Repubblica 9-7-
1967 appariva emanato sulla
base della « domanda presen-
tata dagli interessati » (ossia
Cantina Sociale € Istituto Pro-
fessionale di Stato per 1’Agri-
coltura « C. Ubertini» di Ca-
luso), del « parere del Comita-
to regionale dell’agricoltura
del Piemontey, dell’esame delle
w istanze e controdeduzioni de-
i interessatiy. Ma era suc-

gl
cesso che « gli interessati»,

tutti calusiesi, sia nellar « Re-
lazione sulla esistenza in .uso
costante della denominazione

»Caluso Bianco secco Erbalu-

ce” », sia nella « Indicazione

della zona di produzione € no-

tizie sull'ubicazione dei. terre-
geologica » S1

ni e loro natura
erano tenuti, come urpana—
mente succede, assai <fd1 ma-
pica stretta», sottolmeapdo
ovunque soltanto la vocam_one
dei territori di loro maggiore
interesse. E cosi Ca§tellam_oz}-
te, pur essendone &l m.argml,
rimase fuori dei cancelli € con

il becco asciutto.
Ma vi & pure una incon-
enza nei testi legislgtlva,
che occorre rilevare. I.l citato

Disciplinare di p
cita infatti all’art. 3:. _ >
difatti da considerarsi 1d9n<-31
(...omissis...) unicameptq i vi-
gneti ubicati n terrel}l_dl buo-
na esposizione di origine mo-

renica ».

i vigneti dl Castellamon-
te,o r: ' 1p‘z:ug-;t;icolarmente que}h
delle frazioni Campo € Muria-
glio, si trovano notonamente
in posizione ottima, non che
puona. B y'Ufficio Tecnico Era-
riale di Torino, nel}a elenca-
zione delle Re iqm :_\grarle
della provincia 2l fini della

determinazione dei valori me-

di dei terreni da assumer_e a

calcolo delle indennita di e

P

sproprio ai sensi dell'art. 16
della Legge 22-10-1971 n. 865
(vedi Supplemento al Bollet-
tino Ufficiale della Regione
Piemonte n. 12 del 25 marzo
1975) colloca il territorio del
Comune di Castellamonte nel-
la Regione Agraria n. 8 deno-
minata « Morenica d'Ivrea»
assieme ad altri 51 comuni.
Ed indica un valore medio ad
ettaro, per il vigneto, di lire
2.650.000.
F allora, si tratta di distra-
zione oppure di errore?
Probabilmente le associazio-
ni contadine locali, occupate
prevalentemente in tessera-
menti e manifestazioni folklo-
ristiche, neppure Si accorsero
del problema. Gli uomini po-
litici fecero altrettanto. Sta di
fatto che ora, per rimediare,
accorrerebbe il concorso di
tutti coloro che possono e vo-
gliono fare qualcosa, nelle op-
portune sedi. E che fossero
spinti a cid non tanto da riva-
lita partitiche, quanto dal pro-
posito di giovare all’economia
locale per gli anni a venire.
Non so infatti cosa ci riser-
va il futuro, ma non & escluso
che un soccorso ai bilanci fa-
miliari debba venire proprio
dal settore agricolo, sin qui
disprezzato e tenuto in non
cale. Quando i nostri pubblici
amministratori si accorgeran-
no che & giunto il momento di
parlare ai concittadini di «a-
griturismo» € di iniziative con-
junte non sarebbe male che
le superstiti produzioni tipi-
che locali (e quella del vino,
perbacco, ne 2 una!) fossero
ancora vive e vegete e non
spente per consunzione come
ia defunta arte delle « doje ».
Esser ridotti a bere bottiglie
di coca-cola ai piedi di queste
nostre meravigliose montagne
,sarebbe veramente la fine del

mondo!










